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Ce Sud si cher a Michel Gassier
par Jean Aubry

Il a un peu la téte de Sarkozy, ce Michel Gassier, peut-étre a-t-il aussi son caractére. Une
chose est certaine: il aime le vin. Attablé cette semaine en sa compagnie et celle de son
oenologue Philippe Cambie, consultant au domaine depuis 2006 et lui aussi doté d'une forte
personnalité, j'avais déja devant moi toute l'histoire du vin résumée par l'entremise du profil
de ces messieurs. Dis-moi quel vin tu fais et je te dirai qui tu es. Le vin? Il assure, dans le sens
qu'il a de l'assurance, les racines a la fois inspirées du souvenir de quelques générations de
Gassier et bien ancrées dans les terroirs chauds des Costi¢res de Nimes.

«Le travail des sols est obligatoire», diront conjointement l'ingénieur agronome Gassier et son
oenologue, qui oeuvre aussi du c6té de Chateauneuf-du-Pape. «Nous n'avons pas le choix, sur
ces sols chauds de l'appellation, de travailler avec cette perspective de faire plonger les
racines en profondeur, car ici plus qu'ailleurs, il faut étre performant en viticulture, sinon on
ne peut pas faire de vin.» L'équation est complexe, car fraicheur d'ensemble et maturité
accomplie des tanins sans titre alcoolique excédentaire demeurent une priorité pour préserver
tout I'éclat du fruité. Sans conteste, les cuvées dégustées livrent la marchandise.

Trois d'entre elles sont inscrites en produits réguliers au prix doux de 14,50 $. Le Chateau de
Nages rosé 2007 (n° 427625, ***, 1) constitue, avec le Pétale de Rose de Régine Sumeire et
le Domaine de Gournier de Maurice Barnouin, ma ration annuelle de rosé, toutes saisons
confondues. Dominante de syrah (plus grenache) avec «infusion» lente a froid qui permet de
clarifier le fruit et de personnaliser la cuvée. Aussi, le Chateau de Nages blanc 2006 (n°
427617, *** 1), ou grenache blanc et roussanne s'épousent et se frottent la pulpe fruitée avec
un bonheur palpable, étonne pour sa part avec une expression aromatique tranchée, ¢loquente



et persistante qui s'acoquine aussi avec un bon fromage Comté. Enfin, le Chateau de Nages
rouge 2006 (n° 427609, *** 1) permet au grenache noir (plus de la syrah) de révéler sa
stature d'athlete, solide sur ses pieds, aux réflexes aiguisés, ce qui donne un vin performant
sur le plan fruité et épicé. Bref, un trio polyvalent, vendu encore une fois a trés bon prix avec,
derriere, une volonté sincere de livrer le caractere des terroirs du Sud. Comment pourrait-il en
étre autrement avec le tandem Gassier-Cambie a la barre?

A rechercher aussi: les cuvées dédiées a l'aieul Joseph Torres. D'abord, le blanc 2004 (19,80
$, n° 895839), fermenté et élevé en barrique bourguignonne de 228 litres, a la dominante de
roussanne qui confére des nuances de cire, de miel et de poire pochée sur une trame ronde,
vivante et pleine (***, 2, ©). Ou encore la version rouge 2002 (19,95 $, n°® 567115) aux airs
de syrah ayant fréquenté les merlots sur les sols calcaires de Saint-Emilion. Touche animale et
tanins stricts, frais, avec tenue et longueur. Meilleur a table sur un bon plat de viande mijotée
(¥** 1, ©).

A venir: Les Piliers 2005, Cabernet Sauvignon, Vin de pays du Gard (n° 10895215), Les
Piliers 2006, Viognier, Vin de pays d'Oc (n° 10936785) et Lou Coucardi¢ 2001 (n°
10678261), cuvée prestige de la maison, issue d'une sélection de parcelles de vieilles vignes
ou cohabitent mourvedre, syrah et grenache. Une cuvée de belle ampleur, étoffée, racée, d'une
allonge certaine (***1/2, 1). Si le 2002 est en tout point fabuleux compte tenu du millésime, il
faudra attendre le 2006 (vivement!) pour apprécier la grandeur du mourvedre, «travaillé» avec
beaucoup de brio ici. (¥***1/2, 2, ©.)

Potentiel de vieillissement du vin 1: moins de cing ans; 2: entre six et dix ans; 3: dix ans et plus. ©: le
vin y gagne avec un séjour en carafe.
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